La Carte

ENTREES

\/efouté 6{23 C ﬁouxffeu'r monté au gﬁee, Eumquat et ]oicﬁﬁas de choux f(eur 10€
‘Betterave en texture, « Cﬁioggia » cuit en croute de sel g(ace mifort, cassis, oeufs de truite
fumé et confit au soja 10 €
aeufsyaqcait, cﬁamyignons, émulsion pomime de terre 14 €
Paté croute caille raisin, salade de choux rouge 14€

CMaclue'reau roti a (affamme, émulsion de mais, ge( carotte, gingemﬁre et ga[anga 16 €

PLATS

TrUTte cuite en feuille de vigne, « Dolmas » farcie aux millets, amande, oxalis et sauce vin blanc 23 €
Séc ﬁe Snac Eée, gafette de pomime de terre, }oersi( et sauce Saint Marcellin 25 €
ijoaufe C[’ agneau 61’611:56/, auﬁergine, ail confit et jus aux foins 20 €
MOU&Z C&Z/CO?’tiélué, émulsion vin jaune, petits [égumes braisés dans un lait safmné 26 €
Filet de Baeuf char ofais, petits [é’gumes g[acés au bouillon de volaille , sauce aux
cﬁam}oigmons ( les champignons dépendent des cueilleurs) 39 €

FROMAGES et DESSERTS

‘Assiette déﬁ’omages de PAays, sucrine et vinaigrette au balsamique de Modéne 1GP 10 €
Travail autour de [afigue, baba aux miel des Seigliéres, gel figue de barbarie 10€
Crémeux ¢ ﬁOCO[Clt B[CLHC, milre en texture et sarrasin souﬁ((é 11€

CO?’H}?Otée JﬂéC ﬁe, verveine, sorbet aux ]oécﬁes de vigne de chez Florence 11€



